
Preise CHF inkl.  8,1 % MwSt.  *Fleisch aus der Schweiz

Vegetarisch / vegan
Knusprige Kartoffel-Gemüse-Rösti 

mit Mango-Chutney
25.–

Indisches Gemüse-Curry 
mit Basmatireis, Minze-Joghurt und Pappadam

26.–
Hausgemachte Gemüse-Tätschli 

serviert mit Saisonsalat und Minze-Joghurt 
27.–

Pasta
Penne Carbonara 
Ei, Rahm und Speck*  

24.–
Penne Quattro Pi 

Poulet*, Pomodori, Peperoncini, Prezzemolo    
28.–

Blumige Salate
Menüsalat

 5.80
Knackiger grüner Blattsalat

 8.80
Gemischter Salatteller 
klein 10.80 / gross 24.80

Desserts
Verschiedene Glacébecher 

von Baumann’s Hof 
5.80

Kamasutra 
Kokosglacé mit roten Beeren 

und Ingwer an Perlwein     
9.80

Süsser Traum
Worauf man schon den ganzen Tag 

lang Lust hatte ...       
9.90

Lauwarmer Schokoladenkuchen      
10.80

Rebi's Tiramisu
Hausgemacht

11.80

Zum Aperitif
Meli's Thonbrötli 

3 Stück mit Oliven garniert 
10.80

Falafel-Kugeln 
serviert mit Minze-Joghurt 

12.80
Bruschette mit Salat 

3 Stück garniert mit Oliven 
und Melonen   

14.80
Apéro-Plättli

     Rohschinken*, Salami*, Sbrinz–
Würfel, Oliven und Pomodori secchi

32.80

Suresh’s  
Special Curry

Serviert mit Basmatireis und:

Chicken* 
33.–

Tilapia Fish 
(ASC aquaculture) 

34.–

Black Tiger Shrimps 
(ASC aquaculture) 

35.–

Fleisch / Fisch
Moorewurst vom Dentenberg 

Schweinsbratwurst* mit  
Prosecco-Senfsauce und Rösti 

27.–

Fischknusperli 
Merlanfilets im Bierteig gebacken, dazu 

Saisonsalat und Tartarsauce    
31.–

Matteburger an Curry-Apfelsauce
Swiss Black Angus Beef*, ohne Brot, 

dazu Pommes Frites     
32.–

Katja's Crevettenspiess 
mit Limettenbutter  

(ASC aquaculture), dazu Gemüse 
34.–

Roastbeef* mit Tartarsauce, 
dazu Salat und Pommes Frites 

35.–

Ädu's Cordon bleu 
Paniertes, mit Käse und Schinken  

gefülltes Kalbfleischschnitzel*, dazu  
Rosmarin-Bratkartoffeln und Gemüse 

39.– 

Rindsentrecôte* mit  
Rosmarin-Bratkartoffeln 

an hausgemachter Kräuterbutter und Gemüse 

180g 38.– / 220g 47.– 

FRISCH, FAIR UND GUT SEIT 1999

Lust &Laune Menü
Individuell, täglich frisch  

konzipiert und mit feinsten Zutaten 
und viel Liebe zubereitet

Lassen Sie sich inspirieren – unser Personal 
wird Sie gerne beraten

36.–




